
Alle 3 Zutaten zu je gleichen Teilen im Mixtopf 2 min./Stufe 4 verrühren.

Haltbarkeit: bis zu 1 Jahr 
Das Backtrennmittel ist überall einsetzbar, da es geschmacksneutral ist - und vor
allem überall sehr leicht abzuwaschen ist.

Backformen 
Brotformen (Römertopf, Ofenmeister)
Hefeteigschüssel
Auflaufform
Waffeleisen einpinseln 
Mitbringsel für Backeifrige
Frühstücksei im Glas
Pizzablech/Backblech 
Quiche Formen (Rand!)
Brot im Weckglas
alle Formen von der Stoneware 

ZUBEREITUNG:

TIPPS:

ANWENDUNGSTIPPS:

Backtren
nmittel

selbstgemacht

ZUTATEN:
50 g 
50 g

50 g  

Öl, Neutral
Palmin soft 
Keine Margarine - Alternative: Kokosfett
Mehl (Weizen oder Dinkel, Typ 700)
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